MENY

Valkommen att dela en stund med o0ss

DELAD MALTID AR DELAD GLADJE

Hos oss pa Bread on Wine handlar det inte bara om vad som ligger pa tallriken,
utan dven vad som hander runt bordet. Vi tror att nar man delar en maltid tillsammans,
med nagot gott i glasen, blir samtalen livligare, skratten hdgre och minnena mer bestaende.
Darfor serveras vara menyer for hela bordet att uppleva tillsammans.

VERMOUTH 5 cl

Carpano Antica Formula Rosso 95:-
Cocchi DOPO TEATRO Vermouth Amaro 75:-
Cocchi STORICO Vermouth di Torino 75:-
Punt e mes Aperitivo Originale 75:-
9 di Dante Purgatoro extra dry 95:-
9 di Dante Paradiso rosé 95:-
9 di Dante Inferno rosso 95:-
Pio Cesare Vermouth di Torino 95:-

BUBBEL & DRINKAR

Cava Mvsa, Vallformosa 105:- / 595:-
Ferrari Brut 135:-/ 745:-
Joseph Perrier Cuvée Royale Brut 220:-/1150:-
Spritz, Aperol, Limoncello 155:-
Gin Tonic 155:-
Malfy Original, Citron, Grapefrukt eller Blodapelsin

Fernandito, Fernet-Branca, Cola 155:-
Negroni, Malfy gin, Campari bitter, Antica formula 155:-

LAT OSS VALJA RATTER FOR HELA SALLSKAPET!

Svart att vdlja? Nedan har vi tagit fram tva vdl sammansatta menyer. For att skapa en avslappad
och hdrlig upplevelse ber vi er att hela sdllskapet enas om en av menyerna. Det dr inte varre dn aftt
ni far vdlja det andra alternativet ndr ni dr har nasta gang. Minimum f6r menyerna ar 2 personer.

SIGNATURMENYN 475:-/p

Vdra favoriter. Ratter vi alltid kommer tillbaka till.
Valbalanserat, gott och fyllt av karlek. Menyn
serveras i tre serveringar dar vi borjar med
hembakat surdegsfocaccia, ost och chark,

darefter surdegspizza och avslutningsvis kott
med chimichurri och sasongens gronsaker.

SASONGSMENY  785:-/p

En meny med fokus pa smaker fran sasongen och det
goda fran grillen. Menyn serveras i tre serveringar dar
vi borjar med Vit sparris med brynt smor och hassel-
notter fran piemonte, utvalt chark, empanadas & hem-
bakat surdegsfocaccia. Darefter Gnudi med ramslok,
brynt smor och dppelegastrique. Avslutningsvis grillad
svensk clubstek med sdsongens gronsaker.

PASSANDE DRYCKESPAKET

Vikan dven ta hand om vinvalet.
Signaturmeny: 3 passande viner 550:-/pers eller premiumviner 750.-/pers.
Sasongsmeny: 3 passande viner 650:-/pers eller premiumviner 850.-/pers.




MENY

Alla vara ratter ar tankta att delas

KALLT

Valencia mandlar 55:-
Oliver 65:-
Surdegsfoccacia med Argentinsk olivolja 85:-
Marinerad ost i citron & rosmarin 105:-
Tryffelsalami fran Salcis i Toscana 125:-
Cecina de Leon, rokt & lufttorkat notkott 145:-
24 manaders Pata Negra fran Ibericogris 155:-
Picada smaplock med chark, ostar 265:-

och inldggning

SOTT

Argentinsk flan med dulce de leche gradde  95:-

Tiramisu klassikern pa Bow’s vis 95:-
Olivoljekaka med inkokt rabarber och 115:-
vispad gradde

Kaffegodis 35:-

VARMT

Friterad potatis med 6rtmajonnds 85:-
Empanadas med dagens fyllning 165:-

Rapsskott med vindgerrostade solrosfron 155:-
och silverlok

Vit sparris med brynt smor, hasselnotter 175:-
fran piemonte, inlagd citron och dragon

Grillad hjartsallad med gron paprika- 145:-
dressing & torkade oliver

Gnudi med ramslok, brynt smor 215:-
och dppelgastrique

140 g Grillad hangmorad ryggbiff med 245:-
chimichurri
Svensk clubstek ca. 600g 750:-

(tillagningstid 30min)

Surdegspizza Bianco, creme fraiche, fiordi  265:-
latte, potatis, guanciale, pesto & inlagd citron

Surdegspizza Tomat. Buffelmozzarella 195:-
& basilika. Lagg till lufttorkad parma 60:-

Tilldgg for glutenfri pizza 40:-

ALLERGIER?

Fraga oss!




